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La culture bio-dynamique est avant tout

un travail de soin de la terre.

Il s’agit d’en assurer |'équilibre

et de créer des conditions de vie harmonieuses
entre terre, plante et environnement.

BIODYVIN

Lundi 22 mai 2006

26 vignerons pratiquant la culture bio-dynamique
présenteront leurs derniers millésimes

de 10 h a 18 h au Pavillon Dauphine a Paris

Depuis la fin des années 90, le nombre de domaines pratiquant une reconversion en
agriculture biologique ne cesse de croitre.

Tendance ? Mode ? Courant ? Rien de tout cela. Simplement une réelle prise de conscience
pour celui ou celle qui aime sa terre.

La plupart des vignerons qui se sont orientés vers l'agriculture biologique ont fait ce choix
parce qu'ils ont compris que I'emploi de désherbants et de traitements chimiques finirait par
déséquilibrer I'écosystéme de leur vignoble et porter atteinte a la fertilité, a la noblesse et a
I'intégrité de leur terre.

Aujourd’hui, on ne regarde plus comme des extra-terrestres ces « paysans » qui ont été les
premiers a refuser de maltraiter le sol. Le temps ou on les considérait comme des marginaux
est désormais révolu car force est de constater que les vins gagnent en fraicheur, en
minéralité, en finesse et en sincérité.

Proposée en 1924 pour répondre aux préoccupations des agriculteurs qui voyaient déja leur
terre mise en danger par I'avénement de la chimie, la bio-dynamie est une méthode de culture
qui va encore beaucoup plus loin que la simple pratique de |'agriculture biologique.

Ses principes ont été définis en 1924 par Rudolf STEINER. Elle pourrait se résumer
sommairement en trois points :

— la valorisation du sol et de la plante dans son environnement naturel grace a des
préparations issues de matiéres végétales, animales et minérales.

— l'application de ces préparations a des moments précis dans le cycle de I'année : c’est la
partie dynamique. Elle reconnait dans la terre, prise au sens large (roche mére, terre
labourable, environnement aérien) un organisme a part entiére. Ainsi elle agit comme
un médecin qui choisirait, pour soigner ses malades, des traitements spécifiques
mettant en ceuvre des forces de vie.

— le travail du sol par des labours et des griffages.

De grands domaines, depuis longtemps réputés pour la qualité de leurs vins, ont franchi le pas
entrainant dans leur sillage bon nombre de « bio-sceptiques ».



Les 26 domaines qui participeront a la dégustation
du lundi 22 mai 2006 au Pavillon Dauphine
réservée aux professionnels

Domaine BARMES BUECHER - Alsace
Frangoise BEDEL - Champagne
Domaine BOTT-GEYL - Alsace

Domaine Dr BURKLIN-WOLF - Allemagne
Domaine CAZES - Roussillon
Frangois CHIDAINE - Montlouis Sur Loire, Vouvray
Domaine du COULET - Cornas
Domaine DIRLER CADE - Alsace
Domaine DUSEIGNEUR - Lirac et Cotes du Rhone
Chateau FALFAS - Cotes de Bourg
Chateau FONROQUE - Saint Emilion

Chateau LA GROLET - Cotes de Bourg
Vignoble HUET - Vouvray
Domaine JOSMEYER - Alsace
Marc KREYDENWEISS - Alsace et Costieres de Nimes
Domaine MONTIRIUS - Gigondas et Vacqueyras
Chéateau MOULIN DU CADET - Saint-Emilion
Domaine des ROCHES NEUVES - Saumur et Saumur Champigny
Chateau ROMANIN - Coteaux d’Aix et Baux de Provence
Domaine SAINT NICOLAS - Fiefs Vendéens
Chéateau TOUR GRISE - Saumur
Domaine TRAPET Pére et Fils - Bourgogne
Domaine VACHERON - Sancerre
Domaine de VILLENEUVE - Chateauneuf-du-Pape
Domaine ZIND-HUMBRECHT - Alsace
Domaine ZUSSLIN - Alsace
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