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La culture bio-dynamique est avant tout
un travail de soin de la terre.
Il s’agit d’en assurer l’équilibre
et de créer des conditions de vie harmonieuses
entre terre, plante et environnement.

Lun di 22 mai 2006

26 vi gne rons pratiquant la culture bio-dynamique
présenteront leurs derniers millésimes

de 10 h à 18 h au Pavillon Dauphine à Paris

Depuis la fin des années 90, le nombre de domaines pratiquant une reconversion en
agriculture biologique ne cesse de croître.

Tendance ? Mode ? Courant ? Rien de tout cela. Simplement une réelle prise de conscience
pour celui ou celle qui ai me sa ter re.

La plu part des vi gne rons qui se sont orien tés vers l'agri cul ture bio lo gi que ont fait ce choix
parce qu'ils ont com pris que l'em ploi de dés her bants et de trai te ments chi mi ques fi ni rait par
dés é qui li brer l'éco système de leur vi gno ble et por ter at tein te à la fer ti li té, à la noblesse et à
l’intégrité de leur ter re.

Aujourd’hui, on ne re gar de plus com me des ex tra-ter res tres ces « paysans » qui ont été les
premiers à re fu ser de mal trai ter le sol. Le temps où on les considérait comme des  marginaux
est désormais révolu car force est de cons ta ter que les vins gagnent en fraîcheur, en
minéralité, en finesse et en sincérité.

Proposée en 1924 pour répondre aux préoccupations des agriculteurs qui voyaient déjà leur
terre mise en danger par l’avènement de la chimie, la bio-dynamie est une méthode de culture
qui va encore beaucoup plus loin que la simple pratique de l’agriculture biologique.

Ses principes ont été définis en 1924 par Rudolf STEINER. Elle pourrait se résumer
sommairement en trois points :

la valorisation du sol et de la plante dans son environnement naturel grâce à des
préparations issues de matières végétales, animales et minérales.

l’application de ces préparations à des moments précis dans le cycle de l’année : c’est la
partie dynamique. Elle reconnaît dans la terre, prise au sens large (roche mère, terre
labourable, environnement aérien) un organisme à part entière. Ainsi elle agit comme
un médecin qui choisirait, pour soigner ses malades, des traitements spécifiques
mettant en œuvre des forces de vie.

le travail du sol par des labours et des griffages.

De grands domaines, depuis longtemps réputés pour la qualité de leurs vins, ont franchi le pas
entraînant dans leur sillage bon nombre de « bio-sceptiques ».



Les 26 domaines qui participeront à la dégustation
du lundi 22 mai 2006 au Pavillon Dauphine

réservée aux professionnels

Domaine BARMES BUECHER - Alsace

Françoise  BEDEL - Champagne

Domaine BOTT-GEYL - Alsace

Domaine Dr BURKLIN-WOLF - Allemagne

Domaine CAZES - Roussillon

François CHIDAINE - Montlouis Sur Loire, Vouvray

Domaine du COULET - Cornas

Domaine DIRLER CADE - Alsace

Domaine DUSEIGNEUR – Lirac et Côtes du Rhône

Château FALFAS  - Côtes de Bourg

Château FONROQUE - Saint Emilion

Château LA GROLET - Côtes de Bourg

Vignoble HUET - Vouvray

Domaine JOSMEYER  - Alsace

Marc KREYDENWEISS - Alsace et Costières de Nîmes

Domaine MONTIRIUS - Gigondas et Vacqueyras

Château MOULIN DU CADET - Saint-Emilion

Domaine des ROCHES NEUVES - Saumur et Saumur Champigny

Château ROMANIN - Coteaux d’Aix et Baux de Provence

Domaine SAINT NICOLAS - Fiefs Vendéens

Château TOUR GRISE - Saumur

Domaine TRAPET Père et Fils - Bourgogne

Domaine VACHERON - Sancerre

Domaine de VILLENEUVE - Châteauneuf-du-Pape

Domaine ZIND-HUMBRECHT  - Alsace

Domaine ZUSSLIN - Alsace
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